~ ANEXOIl
CONTEUDO PROGRAMATICO

Area: AcUstica na Edificag&o

1. Técnicas e equipamentos de medicdo do som; 2. Acustica das edificacdes:
conceitos e aplicagfes; 3. Controle de ruido em edificacdes; 4. Propagacao de
ondas; 5. Calorimetria e transferéncia de calor; 6. Fen6menos acusticos; 7.
Natureza e propagacdo da luz; 8. Fases de elaboracdo de projetos
arquitetbnicos; 9. Forma, volumetria, estrutura e modulagdo: principais
conceitos e elementos na arquitetura; 10. Comportamento humano e ambiente
construido.

Area: Administracdo de Materiais

1. O papel da logistica nas empresas - relevancias e tendéncias; 2. Conceito e
administracdo da cadeia de suprimentos (Supply Chain e Supply Chain
Management); 3. Logistica reversa; 4. Caracterizagdo dos sistemas de
transporte e distribuicdo; 5. Controle de estoques: objetivos e previsdo de
estoques; 6. Administracdo de materiais no contexto empresarial; 7. Compras:
organizacdo e objetivos; 8. Logistica e gerenciamento da cadeia de
suprimentos; 9. Papel do transporte na estratégia logistica; 10. Aspectos
fundamentais da gestédo de estoques na cadeia de suprimentos.

Area: Algebra

1. Sistemas lineares, espacos vetoriais e transformacoes lineares; 2. Espacgos
vetorial normados; 3. Autovalores e autovetores de uma transformacéo linear;
4. Formas quadraticas e aplicacdes a classificacdo de cbnicas e quadricas; 5.
Estruturas algébricas: grupos, isomorfismos, quocientes, grupos finitos,
Teoremas de Lagrange e de Cauchy; 6. Estrutura dos grupos abelianos finitos;
7. Anéis: inteiros, polinbmios e matrizes; 8. Anéis de integridade; 9. Algoritmo
de Euclides e fatorizacdo Unica; 10. Corpos: dimensao, extensdes algébricas.

Area: Arquitetura

1. Introducédo ao projeto arquitetdbnico — Materiais e Linguagens; 2. Correlacao
Forma x Funcao; 3. Arquitetura x Meio ambiente; 4. Projetos de baixa, média e
alta complexidade; 5. Desenho arquitetbnico; 6. Materiais e técnicas
construtivas; 7. Linguagem arquitetonica; 8. Espaco Exterior x Espago Interior;
9. Mobiliario urbano; 10. Sistemas alternativos de infraestrutura urbana
sustentavel.

Area: Audiovisual

1. Estudos culturais, comunicag¢do e midia; 2. Recepcdo, mediagdo e praticas
midiaticas; 3. Teoria e critica do cinema e estudos da linguagem
cinematografica; 4. A questdo da autoria no documentario; 5. Percurso
historico, fases da producéo e planejamento em documentério; 6. Linguagens e
formatos da midia televisiva e do telejornalismo; 7. Linguagem, géneros e
formatos no telejornalismo; 8. Técnicas, tecnologias, linguagem e rotina
produtiva em telejornalismo; 9. Etica, jornalismo e responsabilidade social; 10.



Roteiro e direcdo no documentario; a filmagem e a montagem; analise técnica,
orcamento e cronograma.

Area: Biologia Geral

1. Mitose e Meiose; 2. Organelas celulares; 3. Composi¢cdo quimica da célula;
4. Biomembranas; 5. Biofisica dos sistemas do corpo humano; 6.
Desenvolvimento dos trés folhetos germinativos; 7. Estrutura e funcionamento
da molécula de DNA; 8. Anatomia e fisiologia comparada dos sistemas
circulatério dos vertebrados; 9. As ciéncias Biolégicas e as demandas atuais.
10. Diretrizes curriculares nacionais para o ensino de Ciéncias Biologicas.

Area: Bioquimica

1. Acidos nucléicos; 2. Aminoéacidos: estrutura, fungdo biologica e
propriedades; 3. Bioquimica das biomoléculas; 4. Biossintese de proteinas; 5.
Biossintese dos carboidratos; 6. Carboidratos: estrutura e funcéo biolégica; 7.
Controle metabdlico e hormonal; 8. Enzimas e inibidores enzimaticos; 9.
Fotossintese; 19. Organiza¢do bioquimica da célula.

Area: Botanica

1. Aspectos e adaptaces fisiologicos das fanerégamas do Cerrado,
Pantanal e Amazobnia; 2. Bases de Taxonomia: classificacdo e nomenclatura
de plantas - Sistema de Classificacdo Botanica; 3. Caracteristicas morfologicas
de importancia na taxonomia de algas; 4. Caracterizacdo, reproducao e
evolucdo das criptdgamas; 5. Célula vegetal e suas organelas; 6. Estrutura e
composicdo floristica das formagBes  mato-grossenses:  Cerrado,
Pantanal e Floresta Amazobnica; 7. Hormdnios vegetais; 8. Organizacao
dos tecidos das plantas; 9. Reproducdo e evolugdo das faner6gamas; 10.
Técnicas e métodos de coleta, herboriza¢do, manejo e conservacao de acervo
em herbario.

Area: Célculo

1. Construcéo e caracterizacdo dos numeros reais; 2. Limites e continuidade
no plano e no espago; 3. Sequéncias e séries; 4. Diferenciais derivadas e
aplicacoes, teorema da média; 5. Integrais, teorema fundamental do calculo; 6.
Derivadas parciais, inversdo da ordem de derivagdo, aplicaches;
7. Integracao dupla e tripla, inversdo da ordem de integracao; 8. Integrais de
linha e superficies: Teoremas de Green, Stokes e Gauss; 9. Séries;
10. Equacdes diferenciais a coeficientes constantes e resolucédo em série.

Area: Ciéncia de Alimentos

1. Caracteristicas gerais de bactérias, fungos e virus; 2. Microorganismos
deteriorantes, transformadores e patogénicos; 3. Equilibrio de fases em
sistemas simples, solucao ideal; 4. Aplicacdo aos alimentos: atividade de agua
X estado do material; 5. Principios, métodos e técnicas de analises fisicas e
quimicas dos alimentos; 6. Determinacdo de lipidios e acucares;
7. Cromatografia; 8. Biomoléculas organicas (proteinas, carboidratos, lipidios,
acidos nucléicos); 9. Transformacdes bioquimicas em alimentos; 10. Utilizacao
de enzimas na industria de alimentos.



Area: Ciéncias Agrarias

1. Estruturas de mercado e formacédo de precos agropecuarios; 2. Politicas
agricolas; 3 - Introducéo a contabilidade rural, apuracdo de custos e coletas de
dados; 4. Contabilidade rural; 5. Analise da rentabilidade da atividade e fatores
que afetam o resultado econdmico da empresa rural; 6. Administracdo de
propriedades rurais; 7. Extensdo rural: origem, principios e situacdo atual; 8.
Andlise econdmico-financeira da atividade agropecuéria; 9. Planejamento de
elaboracao de projetos agropecuarios; 10. Indicadores de sustentabilidade.

Area: Ciéncias do Solo

1. Composicédo do solo; 2. Perfil e morfologia do solo; 3. Fatores de formagéo
do solo; 4. Processos de formagdo do solo; 5. Sistema Brasileiro de
classificacdo de solos; 6. Avaliacdo da Fertilidade do solo; 7. Andlises de solos
e sua interpretacdo; 8. Acidez e calagem; 9. Macro e Micronutrientes; 10.
Matéria organica — Formas e propriedades fisico-quimicas e bioldgicas.

Area: Ciéncias Médicas |

1. Avaliacdo de ensino-aprendizagem nas metodologias ativas em ciéncias
médicas; 2. Habilidades de comunicacdo em metodologias ativas em ciéncias
meédicas; 3. Habilidades de informatica em metodologias ativas em ciéncias
médicas; 4. Habilidades médicas e de simulacdo em metodologias ativas em
ciéncias médicas; 5. Principios e funcionamentos dos grupos tutoriais da
aprendizagem baseada em problemas; 6. Abordagem familiar e comunitaria em
atencao primaria; 7. Principios basicos e organizacdo do SUS; 8. Leitura critica
de artigos cientificos na area da saude; 9. Principios e funcionamento do
laboratorio morfofuncional em metodologias ativas; 10. Direitos e deveres do
médico.

Area: Ciéncias Médicas I

1. O SUS e a formacédo em saude; 2. Histéria da politica de satude no Brasil; 3.
Indicadores de saude; 4. O Conceito salude-doenca e sua determinacéo social;
5. Fundamentos da medicina de familia e comunidade; 6. Ferramentas da
pratica do médico de familia; 7. A¢Bes programaticas em medicina de familia e
comunidade; 8. Sistemas de informacfes na atencdo primaria a saude; 9.
Medidas de frequéncia de doenca; 10. Leitura critica de artigos cientificos na
area da saude.

Area: Computacio Aplicada

1. Usabilidade: definicdo e métodos para avaliagdo; 2. Arvores de deciséo,
redes neurais e algoritmos genéticos; 3. Introducdo a sistemas
multimidia/hipermidia; 4. Transformadas de imagens; 5. Introducdo ao
reconhecimento de padrdes e redes neurais; 6. As geragcdes dos
computadores; 7. Sistemas e bases de numeracdo: base binaria, octal e
hexadecimal; 8. Protocolos, modelo OSI e arquitetura TCP/IP; 9. Comunicacao,
concorréncia e sincronizacédo de processos; 10. Realidade virtual: modelagem,
arquitetura e aplicacgoes.

Area: Comunicacéo
1. Conceitos béasicos e sintaxe da linguagem visual; 2. Fundamentos e
aplicacfes do jornalismo visual; 3. Linguagem grafica do jornalismo: conceitos,



técnicas e tendéncias contemporaneas; 4. Fundamentos e técnicas do
planejamento de projeto gréafico editorial de jornal e revista; 5. Fundamentos da
informatica aplicados & producéo jornalistica; 6. Conceitos fundamentais em
producdo e planejamento editorial: a producdo editorial aplicada a produtos
jornalisticos; 7. Conceitos e aplicagcbes do jornalismo especializado em
economia; 8. Competéncias e desafios técnicos e éticos da producdo da
informagao especializada em economia; 9. Assessoria de imprensa e
comunicacao: fundamentos conceituais, técnicos e tendéncias
contemporaneas; 10. Fundamentos e aplicacdes do planejamento e gestao em
assessoria de imprensa e comunicacao.

Area: Construcéo Civil

1. Equagbes de equilibrio. 2. Metais. 3. Madeiras. 4. Cimento. 5. Tintas. 6.
Tracos de concreto. 7. Propriedades do concreto fresco. 8. Propriedades do
concreto endurecido. 9. Canteiro de obras e instalagdes provisorias. 10. Solo-
cimento.

Area: Contabilidade Privada
1. Cédigo de ética profissional; 2. Constituicdo de empresas; 3. Demonstracdes
contébeis; 4. Depreciacdo, amortizacdo e exaustdo; 5. Escrituracdo contébil; 6.
Método de equivaléncia patrimonial; 7. Objetivos e usuérios da contabilidade; 8.
Operacdes com mercadorias; 9. Patriménio e suas variacdes; 10. Principios
fundamentais de contabilidade.

Area: Contabilidade Publica

1. Normas brasileiras de contabilidade aplicada ao setor publico — NBCASP; 2.
Lei das diretrizes orcamentarias — LDO; 3. Lei do orcamento anual - LOA; 4.
Créditos adicionais; 5. Receita orcamentaria; 6. Despesa or¢camentaria; 7.
Patriménio publico e suas variacdes; 8. Plano de contas aplicado ao setor
publico — PCASP; 9. Demonstracfes contabeis previstas nas NBCASP; 10. Lei
de responsabilidade fiscal — LRF.

Area: Direito Privado

1. A divisdo do direito positivo: direito publico e direito privado; 2. Fontes do
direito: legislacdo, tratados internacionais e jurisprudéncia; 3. Da pessoa
natural; 4. Da pessoa juridica; 5. Fatos juridicos; 6. Defeitos do negécio
juridico; 7. Atos juridicos ilicitos; 8. Prescricdo e decadéncia; 9. ObrigacGes
solidarias; 10. Contrato de compra e venda e clausulas especiais ao contrato
de compra e venda.

Area: Economia Aplicada

1. Modelos de crescimento: Solow e Crescimento endogeno; 2. Modelo de
regressao linear classico; 3 — Externalidades; 4. Informac&o assimétrica; b5.
Violagéo das hipdteses do modelo de regresséo linear classico; 6. Dados em
painel; 7. Teorema Gauss-Markov; 8. Axiomas da preferéncia do consumidor;
9. Modelo DSGE (Dynamic stochastic general equilibrium); 10. Modelos auto-
regressivos.



Area: Eficiéncia Energética em Edificacbes

1. Controle energético através de superficies transparentes; 2. Métodos e
técnicas para a conservacao de energia em edificacdes; 3. Métodos de calculo
de eficiéncia energética; 4. NocbOes sobre geracédo, transmisséo e distribuicdo
de energia elétrica; 5. Projeto luminotécnico: luz natural e artificial; 6.
Planejamento de espacos fisicos no canteiro de obras; 7. Aterro sanitario:
conversao biol6gica com recuperacao de energia;
8. Aplicacdo da ecologia na engenharia civil; 9. Metodologias de gestdo da
qualidade, ambiente e seguranca; 10. Tecnologias "Building Information
Modeling - BIM" na gestdo de empreendimentos na construcao civil.

Area: Enfermagem

1. Etapas da sistematiz¢cdo da assisténcia da Enfermagem (SAE); 2. Preparo e
administracdo de medicamentos; 3. Saude do idoso: processos socioculturais,
psicoemocionais e organicos; 4. Cuidados de enfermagem com 0s pacientes
pré e poés-operatério; 5. Assisténcia de enfermagem no pré-natal, parto e
puerpério; 6. Praticas de enfermagem na prevencdo ao cancer de mama e do
colo uterino; 7. Assisténcia de enfermagem ao paciente hospitalizado; 8.
Seguranca do paciente em ambiente hospitalar; 9. Cuidados nutricionais nos
estagios de vida: gestante, nutriz, crianca, adolescente, adulto e idoso; 10. O
exercicio da enfermagem na reabilitacdo e inclusdo do paciente psiquiatrico.

Area: Engenharia Agricola

1. Secagem e armazenamento de graos; 2. Evapotranspiracdo e balanco
hidrico; 3. Dimensionamento de sistemas de irrigacdo; 4. Ciclo hidrolégico em
bacias hidrograficas; 5. Geoprocessamento aplicado a agricultura; 6.
Sensoriamento remoto aplicado a agricultura; 7. Tratores, maquinas e
implementos agricolas; 8. Manutencgdo e seguran¢a das maquinas agricolas; 9.
Agricultura de preciséo; 10. Construcdes e instalagfes rurais: caracteristicas,
propriedades e desempenho dos elementos construtivos de silos, armazéns e
casas de vegetacao.

Area: Engenharia Civil (Barra do Bugres)

1. Métodos de levantamento topogréfico planimétrico; 2. Conceitos
fundamentais de altimetria; 3. Estatica das estruturas; 4. Estruturas de
concreto; 5. Estruturas de madeira; 6. Estruturas de aco; 7. Materiais de
construcdo; 8. Instalacbes hidraulicas; 9. Instalacbes elétricas; 10.
Fundacdes.

Area: Engenharia Civil (Tangara da Serra)

1. Areas da Engenharia Civil. 2. Desenho geométrico: construcdes
fundamentais. 3. Curvas de nivel. 4. Planimetria. 5. Materiais de construcdo
civil: metais e madeiras. 6. Materiais de construgéo civil: ceramicas e vidros. 7.
Materiais de construcdo civil: Tintas e Betume. 8. Planta baixa, fachadas e
cortes em projetos arquitetbnicos. 9. Polinbmios. 10. Funcgdes: afins,
exponenciais e logaritmicas;

Area: Engenharia de Alimentos
1. Transferéncia de quantidade de movimento em fluxo laminar e turbulento;
2.Transferéncia de calor por conducdo em regime permanente; 3.



Propriedades termodindmicas dos fluidos; 4. Nocdes de equilibrio quimico; 5.
Transferéncia simultdnea de calor e massa; 6. Umidificacdo, secagem,
extracdo solido/liquido, extragdo liquido/liquido e destilacdo; 7. Balancos
materiais globais em processos industriais; 8. Teoria da camada limite; 9.
Trocadores de Calor; 10. Colunas de destilagéo.

Area: Engenharia de Producéo

1. Previsdo de demanda; 2. Plano mestre de producdo (MPS); 3.
Planejamento de capacidade no curto prazo; 4. Planejamento de necessidade
de materiais (MRP); 5. Balanceamento de linha de producao; 6. Teoria das
restricbes; 7. Projeto de métodos e uso de modelos esquematicos; 8.
Enfoques para a gestdo da qualidade; 9. Sistemas de gestdo da qualidade; 10.
Programacao e Controle de Sistemas Continuos e Intermitentes;

Area: Engenharia Elétrica

1. Portas lbgicas, circuitos logicos combinacionais, flip-flops; 2. Andlise de
sistemas em tempo discreto usando a transformada Z; 3. Circuitos digitais
registradores; Circuitos digitais contadores; Introducdo a microprocessadores;
4. Campo e potencial elétrico; Corrente e densidade elétrica, Lei de OHM; 5-
Circuitos elétricos em regime permanente: bipolos, métodos para resolucdo de
circuitos; 6. Transistores bipolares: funcionamento, polarizagdo (npn, pnp),
representacdo grafica das caracteristicas do transistor, transistor como
amplificador, fonte de corrente; 7. Circuitos em regime transitorio, circuitos
trifasicos, simétricos e equilibrados, medida de poténcia e fator de poténcia.
(Uso da transformada de Laplace para a solu¢do de circuitos elétricos); 8 -
Elementos de um sistema de comunicacao; analise e representacao de sinais e
sistemas; modulacdo linear e exponencial; ruidos; 9. Instalacdes elétricas
prediais: fundamentos de luminotécnica, materiais utilizados, dimensionamento
de circuitos de iluminacéo e forca, dimensionamento de protecéo de circuitos,
aterramento; 10. Maquinas elétricas de corrente continua e alternada.

Area: Estagio Supervisionado - Comunicacéo Social

1. Fundamentos e marco legal e histérico do estagio em jornalismo; 2. Cenario
contemporaneo da regulamentacdo do estagio em jornalismo no Brasil; 3.
Implicagdes do estagio no contexto do ensino de jornalismo; 4. Fundamentos,
regulamentacdo, funcionamento, praticas e processos de estagio
supervisionado e da supervisdo académica de estdgio em jornalismo; 5.
Elaboracédo e implementacdo de plano de acdo com base na fundamentacao
tedrica e reflexiva sobre as questbes metodolégicas e da ciéncia da
Comunicacdo Social/Jornalismo; 6. Conceitos e fundamentos do género
informativo; 7. A teoria do espelho e sua superacao; 8. A teoria dos efeitos da
noticia: a teoria do agenda setting e do espiral do siléncio; 9. Conceitos basicos
de comunicagdo e marketing e publicidade; 10. O papel do marketing no
desempenho organizacional e a relagdo do marketing e o jornalismo em
empresas.

Area: Estatistica

1. Distribuicbes de probabilidades discreta e continuas; 2. Planejamento
amostral e analise descritiva; 3. Teoria da estimacdo e inferéncia sobre
parametros de uma populacéo; 4.Teste de significancia e decisdo para duas
amostras independentes; 5. Correlagdo linear e analise de regressdo por



polinbmios ortogonais; 6. Delineamentos utilizados para dados paramétricos; 7.
Delineamento utilizados para dados n&do paramétricos; 8. Andlise de
componentes principais, agrupamentos (cluster) e discriminantes; 9. Introducdo
a analise bayesiana; 10. Critérios que diferencia a teoria Frequentista da
Bayesiana.

Area: Estruturas

1. Calculo do centro de gravidade e momento de inércia. 2. Deformacéo por
flexdo. 3. Torgéo simples em barras. 4. Estado das tensdes. 5. Lei de Hooke. 6.
Principio dos trabalhos virtuais. 7. Método das forcas. 8. Método dos
deslocamentos. 9. Método de Cross. 10. Dimensionamento de ligagbes com
soldas e parafusos em estruturas metélicas.

Area: Extens&o Rural

1. A contabilidade rural como instrumento fiscal e de gestédo; 2. A Extensao
Rural e seus desafios; 3. Administracdo e planejamento rural; 4. Agronegdcios:
conceitos e dimensdes; 5. Capitais, custos de producdo e rendimentos na
agricultura; 6. Conceito, objetivo e tipologias de custeios e investimentos
agropecudrios; 7. Ecossistemas como unidade de estudo para conservacao; 8.
Fatores que afetam resultados econdémicos de unidades de producéo; 9.
Gestdo da agricultura familiar — autogestdo; 10. Problematizacdo da
comercializacdo de produtos agropecuarios (oferta e demanda).

Area: Fitotecnia

1. Tecnologia de producdo de soja; 2. Tecnologia de produgcdo de milho; 3.
Tecnologia de producdo de arroz; 4. Tecnologia de producdo de algodéo; 5.
Tecnologia e producdo de cana de acucar; 6. Sistemas de producédo agricola;
7. Sistemas de plantio direto; 8. Tecnologia de aplicacdo de defensivos
agricolas; 9. Manejo de plantas daninhas (énfase em soja, milho, arroz,
algoddo e cana de acucar); 10. Manejo e controle de doencas em plantas
(énfase em soja, milho, arroz, algodao e cana de acucar).

Area: Formagcéo e Intervencdo em Educacéo Fisica

1. Projeto histérico, formacédo humana e formacéao de professores; 2. O trabalho
como principio educativo e eixo articulador do conhecimento no curriculo de
formacdo de professores de Educacéo Fisica; 3. Formacéo de professores de
Educacdo Fisica: dimensdes historicas; 4. Formacdo de professores de
Educacao Fisica e bases teodrico-metodologicas dos curriculos; 5. Campos de
trabalho e atuacdo profissional do professor de Educacdo Fisica: realidade e
possibilidades; 6. O trabalho docente na Educacdo Fisica, esporte e lazer:
fundamentos tedrico metodolégicos; 7. O trabalho cientifico na formagéo e na
pratica docente do professor de Educacgéo Fisica; 8. Abordagens, métodos e
técnicas na formacdo do professor de Educacdo Fisica; 9. Abordagens,
métodos e técnicas na intervencdo do professor de Educacdo Fisica; 10.
Producdo do conhecimento cientifico sobre formacdo e atuacdo do professor
de Educacéo Fisica.

Area: Fundamentos Biodinamicos do Movimento Humano
1. O ser humano e a cultura; 2. Atividade, consciéncia e personalidade; 3.
Atividade, aprendizagem e desenvolvimento humano; 4. Teoria geral dos jogos



- dimensdes cientificas, pedagobgicas e técnicas; 5. Teoria geral da ginastica -
dimensdes cientificas, pedagdgicas e técnicas; 6. Teoria geral dos esportes -
dimensfes cientificas, pedagdgicas e técnicas; 7. Teoria geral da danca
dimensdes cientificas, pedagodgicas e técnicas; 8. Teoria geral das lutas
dimensbes cientificas, pedagdgicas e técnicas; 9. O complexo temético ser
humano - esporte - saude; 10. A producdo do conhecimento cientifico acerca
dos fundamentos biodindmicos do movimento humano.

Area: Geografia Fisica

1. Mudancas climaticas e repercussdes globais e locais; 2. Conhecimentos
geomorfolégicos voltados para a educacdo ambiental; 3. Biomas brasileiros e a
gestdo ambiental; 4. Bacias hidrograficas como unidades basicas de
planejamento para a conservacdo ambiental; 5. Solo como um sistema aberto:
material parental, clima, organismos, relevo, tempo e acdo humana; 6. Os
fundamentos da geografia da natureza: génese e dinamica; 7. Possibilidades e
limitacBes da analise sistémica na Geografia; 8. Os fundamentos da cartografia
sistematica e tematica na pesquisa e no ensino de Geografia; 9. Aplicacdes do
Sistema de Informacao Geografica (SIG) e Sensoriamento remoto na pesquisa
e ensino em Geografia; 10. Os elementos fisicos do espa¢co mundial no ensino
fundamental e médio.

Area: Geografia Humana

1. Geografia: conceitos, categorias e escalas geograficas de andlise; 2. A
Geopolitica na nova ordem mundial; 3. A questdo agraria no Brasil; 4. A
evolucao do pensamento geogréfico e suas influéncias no ensino da Geografia;
5. O meio técnico—cientifico e informacional e a dinamica territorial; 6. A
dindmica populacional no Brasil e no mundo; 7. As transformagdes espaciais
no campo e na cidade; 8. As questdes ambientais, sociais e econémicas
resultantes dos processos de apropriacéo do espago, em diferentes escalas; 9.
As interacdes espaciais, os fluxos e a formacédo de redes; 10. As diferentes
linguagens no ensino e na pesquisa em Geografia.

Area: Geoprocessamento

1. O sistema cartografico internacional: escalas geograficas, topograficas e
cadastrais; 2. Elementos basicos da cartografia digital; 3. As bases fisicas do
sensoriamento remoto; 4. Principais tipos de sensores: vantagens e limitacdes;
5. Geracdo e interpretacdo de imagens teledetectadas; 6. Integracdo de
imagens e bases cartograficas; 7. Bases de dados georreferenciadas; 8.
Estruturas basicas de dados georreferenciados; 9. Procedimentos de diagnose
ambiental; 10. Sistemas de informacé&o geografica.

Area: Geotecnia

1. indices Fisicos. 2. Permeabilidade. 3. Plasticidade e consisténcia. 4.
Conservacdo e restauracdo de rodovias. 5. indice de suporte Califérnia. 6.
Projeto geométrico de rodovias. 7. Terraplenagem. 8. Conceituacdo de
pavimentos. 9. Pavimentos rigidos. 10. Pavimentos flexiveis.

Area: Hidraulica
1. Bombas e estacOes elevatorias. 2. Sistemas de esgoto: sintese de projeto. 3.
Drenagem urbana. 4. Precipitacdes. 5. Bacias hidrograficas. 6. Hidrogramas. 7.



Escoamento permanente e uniforme em canais abertos. 8. Escoamento em
conduto for¢cado. 9. Ressalto hidraulico. 10. Vertedouros.

Area: Historia e Cultura Afro-brasileira e Indigena

1. Histdria e historiografia africana: tendéncias. 2. As civilizagdes do continente
africano. 3. Historiografia sobre a Africa pos-colonial. 4. Teorias raciais e as
percepcbes sobre as populagcbes africanas. 5. Diversidade africana: tempo,
espaco e cultura. 6. O Brasil antes de 1500: sociedades indigenas e
territorialidades. 7. Os indigenas na historia do Brasil. 8. O Diretério dos indios:
civilizar e colonizar. 9. A questdo indigena no Brasil no século XIX. 10.
Questdes indigenas no Brasil contemporéaneo: demarcacéo territorial, conflito e
guestdes etnoambientais.

Area: Hotelaria

1. A qualidade em servigcos de alimentagcdo; 2. Estrutura e organizacdo dos
meios de hospedagem; 3. Eventos: planejamento e organizacdo; 4. Evolucao
da Hotelaria; 5. Gastronomia como atrativo turistico; 6. Gerenciamento de
cozinha: estrutura organizacional, higiene e seguranca; 7. Patrimbnios
ambientais brasileiros e sua preservacéo; 8. Projetos hoteleiros: instalagbes
fisicas, areas, equipamentos e acessorios; 9. Tipologia de eventos; 10.
Tipologia dos meios de hospedagem.

Area: Jornalismo

1. Midias digitais e a producao jornalistica na internet; 2. Jornalismo, internet e
convergéncia tecnolégica: conceitos, abordagens, tendéncias e aplicacoes; 3.
Conceitos, praticas e fundamentos da cobertura especializada em meio
ambiente; 4. Caracteristicas, fundamentos, especificidades e aplicacdes da
linguagem radiofénica e do processo de producédo da informacdo no radio; 5.
Tendéncias e abordagens alternativas e contemporaneas em réadio:
convergéncia tecnoldgica e novas tecnologias; 6. Antropologia e comunicacao
e a interface entre identidade, cultura e comunicacdo; 7. Fundamentos,
conceitos e aplicacbes sobre o processo de producdo da informacdo em
jornalismo: a rotina produtiva no jornalismo impresso (da pauta a edicao); 8.
Fundamentos da linguagem e do discurso jornalisticos; 9. Fundamentos,
caracterizacao e aplicacdo das técnicas de pesquisa jornalistica e apuracao, da
reportagem e redacao jornalistica; 10. Fundamentos, conceitos, géneros e o
processo de producgéo da informag&o em fotojornalismo.

Area: Libras

1. Processos de formacao de palavras na LIBRAS; 2. Caracteristicas basicas
da fonologia de LIBRAS -configuragbes de méo, movimento e locagéo,
orientagcdo da méo, expressdes ndo-manuais; 3. Legislacdo sobre a LIBRAS,
educacdo e acessibilidade para os surdos; 4. Tipos de expressdes faciais
gramaticais; 5. Aspectos discursivos da LIBRAS; 6. Historico da Lingua
Brasileira de Sinais; 7. Modelos educacionais na educacéo de surdos: modelos
clinicos, antropologicos da diferenca e mistos; 8. Cultura e identidades surdas:
identificacbes e locais das identidades (familia, escola, associacoes, etc.); 9. A
guestdo do bilinguismo: portugués e lingua de sinais; 10. Textos e Contexto:
Verbos que possuem concordancia numero-pessoal na LIBRAS.



Area: Lingua Espanhola

1. Nuevas tendencias en la ensefianza de la Lengua Espafiola: focalizacion de
la propuesta comunicativa. 2. El desarollo y el abordaje de la expression oral y
compreension auditiva en la Lengua Espafiola. 3. El desarollo y el abordaje de
la lectura y de la escritura en la Lengua Espafiola. 4. El abordage de la
gramatica em la propuesta comunicativa. 5. Analisis contrastivo del sistema
verbal espafol y portugués: los verbos de cambio, el infinitivo flexionado y sus
equivalencias. 6. El curriculo de espafiol/LE para estudiantes brasilefios:
desarrollo y aplicacion. 7. Los contenidos gramaticales en el aula de
espafol/LE. 8.La ensefianza de la Fonética y de la Fonologia del espafiol a
lusohablantes brasilefios. 9. Contribuciones de semantica y pragmética a la
ensefianza de la sintaxis y del vocabulario. 10. La ensefianza de la cultura en
las classes de espafiol/LE.

Area: Linguagem, Letras e Artes

1. A expressao escrita: estrutura da redacado, apresentacdo dos trabalhos em
nivel cientifico; 2. A linguagem como aquisicdo de conhecimento; 3. Conceito
de texto e leitura; 4. Diferenca entre fala e escrita; 5. Diferentes niveis de
producgéo textual; 6. Linguagem verbal e ndo-verbal; 7. O texto e seus
diferentes niveis de estruturacdo: coesdo, coeréncia, intertextualidade;
8. O texto e seus aspectos semanticos e discursivos; 9. Reflexdo tedrica sobre
o ato de escrever; 10. Variacdo e preconceito linguistico.

Area: Manejo Florestal

1. Matematica financeira aplicada ao setor florestal; 2. Custos das atividades
florestais; 3. Métodos de avaliagdo econbmica de projetos florestais; 4.
Formulacdo de projetos; 5. Gerenciamento, organizacéo e planejamento rural,
6. Tipos e planejamento do inventéario florestal; 7. Metodologias de censo ou
inventario 100%; 8. Amostragem casual simples; 9. Amostragem sistematica;
10. Anédlise estrutural da floresta.

Area: Matematica

1. Regra de trés simples e composta; 2. Funcdes; 3. Nocdo de integral; 4.
Limites e derivada; 5. Conjuntos; 6. Funcdes trigonométricas; 7. NUmeros reais
e funcdes de uma variavel real; 8. Juros e descontos simples e compostos; 9.
Retas e planos; 10. Numeros reais e funcdes de uma variavel real.

Area: Matematica aplicada

1. Derivadas e aplicacdes; 2. Integrais, teorema fundamental do célculo; 3.
Somas e integral de Riemann, aplicacdes geométricas e fisicas; 4. Equacbes
diferenciais ordinarias de primeira ordem; 5. Equacfes diferenciais ordinarias
de segunda ordem; 6. A modelagem matematica relacionada as ciéncias
humanas e biolégicas; 7. Matematica financeira: mercado financeiro;
transformacdes financeiras; 8. Fluxos temporais; fluxos de caixa prefixados e
pos-fixados; 9. Taxas de juros; Estrutura a termo do juro; Analise financeira em
tempo continuo. Equivaléncias financeiras; 10. Operac¢des com taxas, fatores
de desconto e amortizacao.



Area: Mecénica de Solos e Obras de Terra

1. Resisténcia ao cisalhamento (areia e argila); 2. Empuxo de terra; 3.
Estabilidade de taludes; 4. Investigacbes geotécnicas para projeto de
fundacdes; 5. Fundacbes rasas; 6. Fundacdes profundas; 7. Célculo de
recalques em fundacdes; 8. Muros de arrimos; 9. Nocdes basicas de
estabilidade de barragens; 10. indice de suporte California.

Area: Medicina Veterinaria

1. Doengas infecciosas em animais de interesse zootécnico; 2. Barreiras
sanitarias e comércio internacional de carne; 3. Patogenia, diagnostico,
controle e tratamento das doencas causadas por endoparasitas em animais de
producdo; 4. Patogenia, diagnéstico, controle e tratamento das doencas
causadas por ectoparasitas em animais de producéo; 5. Programas profilaticos
e calendarios de vacinacdo para as criacdes zootécnicas; 6. Controle de
roedores e vetores; 7. Aspectos fisiolodgicos do trato reprodutivo das diferentes
espécies de interesse zootécnico; 8. Manejo reprodutivo e biotecnologias da
reproducdo animal; 9. Fecundacdo, nidacdo e desenvolvimento inicial do
embrido; 10. Avaliacdo andrologica e anomalias reprodutivas.

Area: Metodologia Cientifica

1. A natureza da ciéncia e da pesquisa: relagdo entre ciéncia, verdade,
senso comum e conhecimento; 2. A linguagem cientifica; 3. Aspectos técnicos
da monografia: as normas da ABNT; 4. Etica na pesquisa; 5. Fundamentos
com abordagem cientifica a solucdo dos problemas na area da educacéo; 6.
Métodos e técnicas de coleta de dados na educacao; 7. O estudo como forma
de pesquisa, a importancia da leitura; 8. O pensamento cientifico: Métodos e
Técnicas; 9. Pesquisa (conceitos, tipos e fases); 10. Tipos de pesquisa:
pesquisa qualitativa e pesquisa quantitativa, pesquisa historica, pesquisa
descritiva (estudo de caso, andlise de contetdo, pesquisa exploratoria,
pesquisa casual comparativa ou ex-pos-facto).

Area: Metodologia de Ensino

1. A acdo pedagodgica considerando aspectos do desenvolvimento psicomotor,
cognitivo e sdcio-afetivo dos educandos; 2. A Pedagogia como Ciéncia da
Educacao; 3. Conceitos: tempo, espaco e relacdes sociais; 4. Educacao na
perspectiva da formacdo humana; 5. Escola Organizada por Ciclos de
Formagcdo Humana- Ciclada; 6. O paradigma educacional a partir das
diferencas e as limitagdes do sujeito; 7. Organizacdo e o planejamento da
instituicdo escola: o projeto politico pedagdgico, os elementos legislativos,
financiamento, gestdo da escola, sujeitos que participam da escola, avaliacdo
da educacdo basica; 8. Os diferentes métodos de alfabetizacdo e suas
filosofias; 9. Possibilidades de relacdo entre universidade e escola; 10.
Producdo oral e escrita: aspectos gramaticais e lexicais do portugués no
ensino da lingua portuguesa nas séries iniciais do ensino fundamental.

Area: Nutricdo e Producdo Animal (ndo ruminantes)

1. Digestéao e absorcao de carboidratos em suinos; 2. Digestdo e absorcéo de
proteinas em peixes; 3. Digestado e absorcao de lipidios em aves; 4. Glicolise,
gliconeogénese e via das pentoses-fosfato; 5 - Ciclo do acido citrico; 6 -
Manejo produtivo de codornas para corte e postura; 7. Importancia econémica



na criacdo de cades e gatos; 8. Exigéncia nutricional de frangos de corte e
manejo alimentar; 9 - Manejo nutricional e sanitario de equinos; 10 - Uso de
aditivos na alimentacéo de aves.

Area: Pastagem e Forragicultura

1. Técnicas utilizadas para estimar a producdo de forragem; 2. Manejo
agronébmico da cultura de cana-de-agUcar; 3 - Métodos de conservacdo de
forragens: ensilagem e fenacdo; 4 - Fatores que afetam a qualidade das
plantas forrageiras; 5 - Métodos de recuperacdo e renovacdo de pastagens; 6.
Consorciacdo de gramineas e leguminosas em pastagens; 7 - Formacéo,
manejo e utilizacdo de capineiras; 8 - Sistemas de pastejo na exploracao
pecuaria no Brasil; 9 - Desenvolvimento morfolégico e fisiolégico das
gramineas forrageiras; 10 - Milho safrinha: caracteristicas e sistemas de
producéao.

Area: Politicas de Saude

1. Histdria das politicas de saude no Brasil: movimento de reforma sanitéria
brasileira; 2. Modelos de atencéo a saude; 3. Exercicio de enfermagem: Cddigo
de ética dos profissionais de enfermagem; 4. Etica dos servicos de
enfermagem: acolhimento aos usuarios do SUS; 5. Politica nacional de saude
indigena; 6. A estratégia de saude da familia; 7. Atendimento como uma visédo
holistica ao usuario no programa da saude da familia; 8. Politicas de Saude
para Criangas: apontamentos para atuagdo da enfermagem; 9. Entidades e
representacdes de classe da enfermagem; 10. SUS - Sistema Unico de Saude.

Area: Programacéo

1. Conceitos de estruturas basicas de dados: vetor e matriz; 2. Paradigmas de
linguagens de programacao; 3. Estruturas de dados lineares; 4. Projeto de
linguagens; Organizagdo e estrutura de compiladores; 5. Arvores e suas
generalizacdes 6. Grafos; 7. Processos de desenvolvimento de software; 8.
Qualidade de Software; 9. Medidas de complexidade, andlise assintotica de
limites de complexidade; 10. Paradigma de programacéo orientado a objetos.

Area: Quimica

1. Analise qualitativa por via Umida; 2. Andlise qualitativa por via seca; 3.
Titulometria; 4. Funcdes Organicas; 5. Isometria (Estereoquimica); 6.
Reacdes organicas de adicdo e substituicdo; 7. Estrutura e propriedades de
carbono; 8. Funcdes inorganicas; 9. Eletroquimica; 10. Processos
bioquimicos envolvendo enzimas e/ou microorganismos: &lcool, derivados do
leite, carnes e outros.

Area: Silvicultra

1. Producdo de sementes florestais; 2. Produgdo de mudas florestais; 3.
Selecdo de espécies florestais; 4. Espacamento de plantio de espécies
florestais; 5. Implantacdo de povoamentos florestais; 6. Poda de espécies
florestais; 7. Desbastes de povoamentos florestais; 8. Definicdo e tipos de
sistemas agroflorestais; 9. Sistemas de certificacdo nacionais e internacionais
de produtos florestais; 10. Comunicacdao florestal: métodos e técnicas.



Area: Sociologia

1. A condicdo social do homem; 2. A escola como instituicdo social: analise
sociolégica da prética pedagdgica escolar; 3. A organizacao e a transformacgéo
do espaco no contexto das relacdes culturais e sociais; 4. A sociologia na
economia Brasileira; 5. As bases do conhecimento, a relacdo homem
(consciéncia) — natureza, conhecimento historico — socio cultural; 6. As
relagbes de poder na sociedade contemporéanea; 7. Aspectos sociologicos,
politicos e culturais do processo de urbanizacdo no Brasil; 8. Controle social e
suas principais agéncias; 9. Estratificacdo/classe/grupo, interacdo social,
papel social, reproducdo e desigualdade, mudanca social; 10. Principais
correntes sociologicas e seus conceitos sobre sociedade, relagbes sociais e
acao social, representacdes sociais, ideologia e conflito.

Area: Técnicas de Utilizacdo de Produtos Florestais

1. Propriedades fisicas da madeira; 2. Propriedades mecéanicas da madeira; 3.
Secagem ao ar livre; 4. Secagem industrial em estufas; 5. Defeitos da madeira
ocasionados pelo desdobro e secagem; 6.Técnicas de desdobro e
beneficiamento da madeira; 7. Planejamento de serrarias; 8. Serras mecanicas
de madeira; 9. Aproveitamento de residuos de madeira;10. Produtos né&o-
madeireiros.

Area: Tecnologia de Alimentos |

1. Tecnologia dos produtos fermentados; 2. Utilizacdo de enzimas na industria
de alimentos; 3. Métodos de conservacdo de alimentos; 4. Fatores que
influenciam na avaliacdo sensorial; 5. Métodos sensoriais: discriminativos,
descritivos, afetivos; 6. Estabilidade dos alimentos acondicionados (Alimento X
Embalagem); 7. Materiais de embalagens e acessorios; 8. Tratamentos
térmicos: pasteurizacdo e esterilizagdo; 9. Importancia do frio na industria de
alimentos; 10. Biotecnologia aplicada aos alimentos.

Area: Tecnologia de Alimentos I

1. Estrutura, composicdo, propriedades e anomalias da carne; 2. Leite:
producdo, classificacdo, composicdo, qualidade e valor nutricional; 3.
Processamento, estocagem, transporte e comercializacdo de peixes; 4.
Métodos aplicados na limpeza e desinfeccdo industrial; 5. Principios da
producdo higiénica de alimentos; 6. Beneficiamento de leite e derivados; 7.
Conservacao dos alimentos de origem animal por refrigeracdo, congelamento e
tratamentos térmicos; 8. Conservacao dos alimentos de origem animal por
desidratacdo, salga e defumacdo; 9. Tratamentos térmicos de origem animal
pasteurizacao e esterilizacdo; 10. Processamento de carnes e derivados.

Area: Teoria da Comunicacéo

1. Introducdo as teorias da comunicacdo: abordagem historica e
epistemoldgica; 2. Funcionalismo norte americano, jornalismo e comunicacdo
midiatica; 3. Escola de Frankfurt e comunicacdo midiatica; 4. Comunicacao,
cultura e tecnologia na sociedade midiatica; 5. Conceitos basicos de semidtica
e a interface com o campo da comunicacdo e das midias; 6. Semiotica
peirciana, comunicacao e midia; 7. Semiologia, comunicacdo e midia; 8. Texto
opinativo e jornalismo: conceitos, usos e aplicacdes; 9. Formas de legitimacao



de textos jornalisticos analiticos e opinativos; 10. Conceitos e aplicacbes da
analise politica, econdmica, analise esportiva e critica de cultura.

Area: Zootecnia

1. Principais cadeias produtivas que compdem a Zootecnhia; 2. Racas e
sistemas de cruzamento em bovinos e bubalinos leiteiros; 3. Producéo de leite
a pasto e em confinamento; 4. NutricAo e manejo alimentar de vacas leiteiras;
5. Manejo sanitario e medidas preventivas necessarias a producdo de ovinos;
6. Plantas forrageiras tropicais: gramineas e leguminosa; 7. Sistemas de
criacdo de suinos no Brasil; 8. Particularidades anatdmicas do sistema
digestério de animais ruminantes e ndo ruminantes; 9. Efeitos do ambiente
tropical sobre a producédo animal; 10. Técnicas para estimar a producdo e o
consumo de forragem.



